
ROSÈ DI SORBARA

Rose’ Reny Doc

Spumante Brut Rosè

D.O.C.– Denominazione di Origine Controllata

Uve di Lambrusco di Sorbara in purezza
vinificato in spumante rosato

Sorbara in purezza, vinificato a freddo senza
macerazione, fermentazione alcolica, rifermentazione
in vasche termocondizionate

11,50 % vol

75 cl.

NOME

DENOMINAZIONE

TIPOLOGIA

UVE

VINIFICAZIONE

Fermentazione naturale metodo Charmat
a temperatura controllata

AFFINAMENTO

ALCOOL

VOLUME

LO SPUMANTE ROSÈ ANERI È UN VINO GIOVANE,
MODERNO,  DALLE CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE UNICHE, ALLEGRO, INVITANTE,
NATURALMENTE FRIZZANTE E MODERATAMENTE
ALCOLICO.


