
Aneri Prosecco Brut Millesimato Docg 
N.3 – Giorgia

Bianco - Spumante

Glera

Aneri Prosecco D.O.C.G. – Denominazione Di Origine 
Controllata e Garantita

Pressatura soce, cui segue la prima fermentazione 
alcolica a temperatura controllata di
16-18 °C, per ottenere il vino base che sarà poi fatto 
rifermentare in autoclave per la “presa di spuma”

11% vol

AZIENDA AGRICOLA FRANCO
L’AZIENDA SORGE IN UNA ZONA COLLINOSA 
ERTA E RIPIDA, COLTIVATA A TERRAZZE

PROSECCO 3 - MILLESIMATO
GIORGIA - AZIENDA AGRICOLA
FRANCO, VALDOBBIADENE


