
STELLA – AMARONE

Amarone Classica della Valpolicella

D.o.c. (denominazione di origine controllata)

Rosso

Corvina 30%, Corvinone 40%, Rondinella 20%
Croatina 5%, Sangiovese 5%

In vasche di cemento senza alcun controllo della
temperatura e/o utilizzo di biotecnologie per circa 50/60
giorni con rimontaggio all’aria e follature alterne

15,50 % Vol

75 cl.

NOME

DENOMINAZIONE

TIPOLOGIA

UVE

VINIFICAZIONE

Minimo 48 mesi in barili di rovere di piccola
e media capacità 

AFFINAMENTO

ALCOOL

VOLUME

L’AMARONE ANERI “STELLA” NASCE DA UVE
CLASSICHE DELLA VALPOLICELLA, VINIFICATE
INSIEME SENZA ALCUN AUSILIO DI BIOTECNOLOGIE. 


