
GEWURZTRAMINER
ALTO ADIGE

Gewurtraminer alto adige
leda doc

D.O.C.– Denominazione di Origine Controllata

Bianco

Gewurztraminer

La vendemmia avviene manualmente in piccoli contenitori
per il trasporto in cantina. Dopo una breve macerazione
e pigiatura a grappolo intero avviene la sfecciatura per
sedimentazione naturale del mosto. Fermentazione a 
temperatura controllata in tini d‘acciaio inox

14,6 % Vol.

75 cl.

NOME

DENOMINAZIONE

TIPOLOGIA

UVE

VINIFICAZIONE

Affinamento sui lieviti fini in serbatoi d‘acciaio
inox senza fermentazione malolattica per 6 mesi

AFFINAMENTO

ALCOOL

VOLUME

IL GEWÚRZTRAMINER É UNO DEI VITIGNI
PIÚ ANTICHI NEL MONDO E PARE CHE ABBIA
LE SUE ORIGINI IN ALTO ADIGE. NELLE MICROZONE
DI EGNA E MONTAGNA NELLA BASSA ATESINA TROVA
CONDIZIONI DI CRESCITA OTTIMALE. 


